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Para comenzar

Arroz - marisco - tradicional - verduras -domingo - paellera - Valencia - mixta

- LaPaella, nuestro plato mas ......cceeeeeveenee.

- Suingrediente principal es:

- Eselplato tipico de esta region:

- Elrecipiente en el que se elabora este plato es la:

- Hay distintos tipos: de ... BT (- T . R SRS

- Este dia de la semana la familia se retine para comer:

DOCUMENTO 1 - La mejor paella de Espaiia

1. ;Cudl es la doble nacionalidad del Chef del video? [

2. Diaqué se refieren estas dos fechas:

3. (A qué competicion se presentaron este chef y su pareja?

4. ;En qué ciudad tuvo lugar?




5. ;iQué representa este plato para la gastronomia?

6. Elige la respuesta correcta, este ano se trataba de la edicion ntiimero:
a. Setentayuno
b. Sesentay uno

c. Cincuentayuno

7. Disilas siguientes afirmaciones son verdaderas o falsas, justifica la respuesta:
a. Setrata de una celebraciéon que ha comenzado a realizarse recientemente en

Espana

b. Compatriotas y espafoles felicitan al chef por haberse hecho con este

importante premio

c. El camino hasta llegar a este momento ha sido facil para el Chef y su pareja

8. Endicho concurso han participado: (selecciona la opcién correcta)
a. 10 paelleros
b. 30 paelleros

c. 40 paelleros

9. ;Qué caracteristicas ha tenido el cocinado de dicho plato? (cita al menos dos)



12. ;Cuales son sus planes para el futuro?

1. ;Qué ingredientes necesitas para preparar una paella de marisco ?

2. Pon en orden las etapas de la receta para preparar una paella.

a. Cocer los pimientos rojos.

e. Cocer los mejillones y las gambas.
f. Cortar la cebolla y el pimiento.

g. Agregar el tomate.

c. Poner la sepia.

b. Afadir el arroz y el caldo.

d. Agregar sal y azafran.

h. Decorar con el marisco.

3. (Piensas que la paella es un plato equilibrado ?

Documento 2: “Carlos Maldonado, un chef espanol con estrella Michelin”

1. ;Qué adjetivos se utilizan en el documento para describir a Carlos Maldonado?

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

3. (Qué representa la decoracion mural de su restaurante?

4. ;Por qué se bloqued la pagina web de su restaurante?

5. ¢Cudl es el nivel de exigencia de su restaurante?
a. Conseguir dos, tres o, incluso cuatro estrellas Michelin
b. Ser realistas, tener los pies en la tierra
c. Conseguir que los clientes salgan con una sonrisa
d. No trabajar bajo estrés o presién

6. ¢(Doénde empezd a cocinar Carlos Maldonado?

7. ¢Qué otros trabajos han tenido antes de dedicarse a la cocina?



Documento 3: Leonor Espinoza, la mejor chef del mundo

https://www.voutube.com/watch?v=wNYNFoG9144 .

1. ;En qué posicion se encuentra el restaurante de Leonor? -—

2. ;Qué le aporta este tipo de reconocimiento?

3. Completa la frase:
= “HliZza s cocina para mastrarsn Eolombia ..o canneanniiminaaiini saems

- Su pasironomia permiiealos comensales UNa «cin i i s
4. ;Qué sucede en estas fechas?
ER e e Dy SN~ . oo osssais oo s i SIS

5. Define el estilo de cocina de Leonor, conocido como: Ciclo bioma - ;jen qué

consiste?



